
Erleben Sie genussvolle Momente, 

festliche Weihnachtsstimmung & 

eine unvergessliche Silvesternacht!

Festtage im aigu 
Ihr Restaurant & Bar in Zug

365 Tage für Sie geöffnet - 
weil Sie uns wichtig sind!

 Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug



 
aigu Restaurant & Bar
welcome@restaurant-aigu.ch | +41 41 727 47 47
restaurant-aigu.ch 

Feiern und
	   	 geniessen

Im aigu Restaurant im ****Superior Park Hotel Zug

Herzlich Willkommen!

Im aigu Restaurant & Bar im ****Superior Park Hotel in Zug bieten wir Ihnen zur festlichen  
Jahreszeit besondere kulinarische Erlebnisse. Geniessen Sie saisonale und regionale  
Spezialitäten in stimmungsvollem Ambiente zur Adventszeit und an den Festtagen. 
 
Unser Küchen- und Serviceteam verwöhnt Sie im aigu Restaurant mit erlesenen Gerichten,  
traditionellen Weihnachtsklassikern, feinen Weinen und vegetarischen Optionen. Zudem  
können Sie den Winterzauber auf unserer festlich geschmückten Terrasse bei einem  
Fondueabend in unseren gemütlichen, buchbaren Hütten erleben. 
 
Freuen Sie sich auf ein festliches Weihnachtsessen und eine unvergessliche Silvesternacht.  
Darüber hinaus laden wir Sie zu romantischen Dinnern und unserem entspannten  
Weihnachtsbrunch ein. Beginnen Sie das neue Jahr gemütlich mit unserem Neujahrs- 
Langschläfer-Katerfrühstück.

Erleben Sie die schönste Zeit des Jahres in all ihren Facetten bei uns und lassen Sie sich  
rundum verwöhnen.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begrüssen zu dürfen!

Herzliche Grüsse,
Irene Gangwisch, Direktorin und das Garden Park Team



Ein Abend voller Gemütlichkeit und Genuss
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aigu's Winterzauber

			   mit Glühwein & Fondue

HERZHAFTES ANGEBOT

•	 Schweizer Apéro-Schmaus			   CHF 16.00 pro Person 
	 mit Käseschnitte, Knoblauchbrot & Glühwein 
 
•	 Chääsfondue vom Dubach  
	 mit reichhaltigem, rustikalem Bündner-Plättli	 CHF 48.00 pro Person 
	 250 gr. Käse mit Brot, Kartoffeln, gemischtes Essiggemüse  
	 und Bündner-Plättli zur Vorspeise mit Bünderfleisch, Salsiz,  
	 Landjäger, Rohschinken, geräucherter Speck, Radiesli & Rettich 
 
•	 Fondue Chinoise 			   	 CHF 62.00 pro Person 
	 mit 250 gr. Kalb-, Rind- & Schweinefleisch, Poulet & Meatballs 
	 Salatschüssel, Aïoli-, Cocktail-, BBQ- & Currysauce,  
	 Reis oder Pommes  

WINTERZAUBER BEIM AIGU RESTAURANT

Erleben Sie gesellige Stunden in unserem liebevoll dekorierten Winter- 
zauber und geniessen Sie einen unvergesslichen Fondueabend in einer  
unserer vier individuell buchbaren Alphütten.

Starten Sie Ihren Abend draussen am Lagerfeuer mit einem süssen, würzigen 
Glühwein-Apéro, eingehüllt in Wolldecken und Schafsfellen. Bei schlechtem 
Wetter kann der Apéro auch in der gemütlichen aigu Bar genossen werden. 
Anschliessend laden wir Sie ein, den Winterzauber in einer unserer Alphütten 
fortzusetzen und ein gemütliches Fondue in privater Atmosphäre zu genies-
sen. Ob mit Freunden, Familie, Arbeitskollegen oder bei einem romantischen 
Tête-à-Tête – dieser Abend verspricht eine einzigartige Wintererfahrung.

Unsere 4 Alphütten bieten Platz für min. 2 Personen je Hütte und müssen im Voraus gebucht werden. 
Selbstverständlich können diese auch für einen Event gebucht werden bis zu 27 Personen. 



Ein Hauch von Raffinesse in jedem Bissen

Weihnachts -Menu

					     mit Eleganz

WEIHNACHTS-MENU 

•	 Sellerie-Apfelschaumsuppe mit geräucherter Entenbrust 
	 *16.00

•	 Brüggli Lachsforellen-Roulade mit seinem Kaviar 
	 Wirsing, Tramezzino, Chablissauce & Schnittlauch-Kartoffelstampf 
	 *24.00

•	 Sautiertes Rindsfilet Rossini mit Entenleber 
	 Trüffel-Kartoffelgratin & winterliches Gemüse-Bouquet 
	 *58.00

•	 Vanille-Törtchen mit Pekannüssen, Caramel  
	 & hausgemachtes Preiselbeer-Sorbet 
	 *18.00

•	 3-Gang Menu ohne Lachsforelle			  CHF   83.00 pro Person
•	 4-Gang Menu 					     CHF   99.00 pro Person

Unser Weihnachtsmenu bieten wir Ihnen an den folgenden Tagen an:
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•	 Heiligabend, 24. Dezember 2024 abends
•	 Weihnachten, 25. Dezember 2024 abends
•	 Stephanstag, 26. Dezember 2024 mittags & abends

mittags von 1 1 .45 bis 14.00 Uhr
abends  von 18.00 bis 21.00 Uhr *Gänge auch Einzeln erhältlich



Feinste pflanzliche Festtagsgenüsse

Vegetarisches  
				   Weihnachtsvergnügen

VEGETARISCHES MENU

•	 Sellerie-Apfelschaumsuppe mit geräuchertem Seidentofu 
	 *16.00

•	 Gemüse-Roulade im Wirsing, Tramezzino, Chablissauce  
	 mit Petersilienperlen & Schnittlauch-Kartoffelstampf 
	 *22.00

•	 Sautierte Pfeffer-Aubergine mit Blumenkohlterrine,  
	 Trüffel-Kartoffelgratin & winterliches Gemüse-Bouquet 
	 *38.00

•	 Vanille-Törtchen mit Pekannüssen, Caramel  
	 & hausgemachtes Preiselbeer-Sorbet 
	 *18.00
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•	 3-Gang Menu ohne Gemüse-Roulade		  CHF 65.00 pro Person
•	 4-Gang Menu					     CHF 81 .00 pro Person

Unser vegetarisches Menu können Sie zu diesen Zeiten geniessen:

•	 Heiligabend, 24. Dezember 2024 abends
•	 Weihnachten, 25. Dezember 2024 abends
•	 Stephanstag, 26. Dezember 2024 mittags & abends

mittags von 1 1 .45 bis 14.00 Uhr
abends  von 18.00 bis 21.00 Uhr *Gänge auch Einzeln erhältlich



Festliche Gaumenfreuden mit herzlicher Geselligkeit

			  Weihnachts-
						      Brunch

WEIHNACHTS-BRUNCH IM AIGU RESTAURANT

Feiern Sie Weihnachten mit einem festlichen Brunch im  
aigu Restaurant, wo ein reichhaltiges Buffet mit saisonalen und  
regionalen Köstlichkeiten auf Sie wartet. Starten Sie Ihren Weihnachts- 
tag mit einem Glas Prosecco und geniessen Sie entspannte Stunden mit Familie  
und Freunden. Unser Brunch bietet eine breite Auswahl an warmen Gerichten, frischen  
Frühstücksoptionen und verlockenden Desserts – ob süss oder herzhaft, vegetarisch oder  
mit Fleisch, es ist für jeden Geschmack etwas dabei. Eine Reservierung wird empfohlen, um  
sich einen Platz bei diesem festlichen Ereignis zu sichern.

•	Frühstück: Vielfältige Auswahl an herzhaften und süssen Frühstücksleckereien,  
	 begleitet von frisch gebrühtem Kaffee, aromatischem Tee und erfrischenden Säften.

•	Vorspeisen: Eine bunte Mischung aus frischen Salaten, kreativen Appetizern  
	 und raffinierten Vorspeisen, die den Gaumen verwöhnen.

•	Hauptgerichte: Köstliche Auswahl an Gerichten, die zartes Fleisch, frischen Fisch  
	 und vegetarische Optionen umfasst.

•	Desserts: Ein verlockendes Dessertbuffet mit saftigen Kuchen, fruchtigen Delikatessen  
	 und einem unwiderstehlichen Schokoladenbrunnen.

Weihnachts-Brunch, 25. Dezember 2024

•	 11.00 - 15.00 Uhr
•	 Preis pro Person CHF 75.00 inklusive ein Glas Prosecco
•	 Kinder von 4 - 12 Jahre CHF 4.50 pro Altersjahr
•	 Kinder bis 3 Jahre kostenlos
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Ein Fest für die Sinne mit Genuss und Tanz

			  Silvesternacht
						     im aigu

SILVESTER IM AIGU RESTAURANT & BAR

Feiern Sie den Jahreswechsel stilvoll im aigu Restaurant & Bar!  
Wir laden Sie zu einer unvergesslichen Silvesternacht ein.  
 
Starten Sie den Abend um 18.30 Uhr mit einem festlichen Aperitif und geniessen 
Sie anschliessend ein kreatives 7-Gang-Galadinner, zubereitet von Küchenchef  
Marcel Scheuner und seiner Küchenbrigade. 
 
Irene Gangwisch sorgt gemeinsam mit Gastronomieleiter Ehsan Pourhassan und seinem Team  
dafür, dass Ihr kulinarisches Erlebnis perfekt abgerundet wird.  
 
Nach dem Dinner verwandelt sich die aigu Bar & Lounge in eine Tanzfläche, auf der DJ Tom Blattmann  
die Stimmung bis in die frühen Morgenstunden anheizt. Tanzen Sie ins neue Jahr und machen Sie  
die letzte Nacht des Jahres unvergesslich. 
 
Wir freuen uns auf Ihre Reservierung und darauf, gemeinsam mit Ihnen ins neue Jahr zu starten. 

 

Warum nach Hause fahren, wenn Sie in unseren gemütlichen Hotelzimmern  
entspannt ins neue Jahr starten können? 
 
Profitieren Sie von unseren Festtags-Übernachtungspreisen und geniessen Sie den Morgen danach  
vielleicht auch gleich unser Neujahrs Langschläfer-Katerfrühstück.  
 
Die Festtagspreise haben wir im hinteren Teil dieses Dokuments für Sie zusammengestellt. 
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Ein unvergesslicher Jahresausklang

	 		   Silvester 
					      im aigu

•	 Silvester Menu CHF 179.00 pro Person  
	 inkl. Aperitif und musikalischer Unterhaltung mit DJ Tom Blattmann

SILVESTER MENU 

•	Aperitif mit kleinen Leckerbissen

•	Ein Gruss aus der Küche um den Gaumen zu begrüssen 

•	Rindstatar mit eingelegter Ur-Karotte, Saiblings-Kaviar,  
	 Garnelen-Ceviche, Dill & Zitronen-Gel   	

•	Gebeizte Lachtranche mit Oona-Kaviar, Schwarzwurzelpurée,  
	 Basilikumöl mit Aktiv-Kohlepulver & Kräuter-Kresse  

•	Süssmais-Schaumsuppe mit Curryöl & gefüllte Enten-Gao-Dim Sum 

•	Marinierter Cicorino Rosso-Apfelsalat mit Gurken-Granité 

•	Duett vom Kalbsrücken mit soufflierter Wachtelbrust & Polenta-Nocke, 		
	 Pfeffer-Jus, Perigord-Trüffel, Rosenkohl, Petersilienwurzel & Kürbis

•	Dulcey de Leche cremeux mit Schoko-Feuilletine,  
	 Schokoladen-Whisky-Crème, karamellisiertes Birnen-Gel,  
	 Zobelkeks mit Birnen-Kardamom-Sorbet
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Feinste vegetarische Küche: Ein Abend voller Geschmack

	Silvester
		 mit vegetarischen Genüssen

VEGETARISCHES SILVESTER MENU

•	 Aperitif mit kleinen Leckerbissen

•	 Ein kleiner feiner Gruss aus der Küche zur Einstimmung

•	 Geschmorter Blumenkohl mit Broccolipurée, Radiesli, Quinoa 
	 rosa Pfeffer & Kräuteröl-Verjus-Nage

•	 Randentatar unter seinem Gel mit Petersilien-Kaviar, 
	 Schwarzwurzelpurée, Basilikumöl & Kräuter-Kresse

•	 Süssmais-Schaumsuppe mit Curryöl & gefüllte Gao-Dim Sum

•	 Marinierter Cicorino Rosso-Apfelsalat mit Gurken-Granité

•	 Pfeffer-Auberginen-Médaillon mit Polenta-Nocke, Vegi-Jus, 
	 Périgord-Trüffel, Rosenkohl, Petersilienwurzel & Kürbis

•	 Dulcey de Leche cremeux mit Schoko-Feuilletine,  
	 Schokoladen-Whisky-Crème, karamellisiertes Birnen-Gel,  
	 Zobelkeks mit Birnen-Kardamom-Sorbet

•	 Vegetarisches Silvester Menu CHF 165.00 pro Person  
	 inkl. Aperitif und musikalischer Unterhaltung mit DJ Tom Blattmann
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Starten Sie das neue Jahr entspannt und genussvoll

Neujahrs
	Langschläfer-Katerfrühstück

NEUJAHRS LANGSCHLÄFER-KATERFRÜHSTÜCK

Nach einer langen Silvesternacht gibt es nichts Schöneres, als das neue Jahr 
entspannt bei einem gemütlichen Frühstück zu beginnen. Unser speziell für 
Langschläfer kreiertes Katerfrühstück bietet Ihnen alles, was das Herz begehrt, 
um den Neujahrstag stilvoll zu starten. Lassen Sie sich von unserer saisonalen 
Vielfalt überraschen und geniessen Sie regionale, nachhaltige Bio-Produkte. 
 
Reservieren Sie frühzeitig Ihren Tisch! 
 
•	 Getränke: Erleben Sie die perfekte Auswahl an aromatischem Kaffee, feinen 	
	 Cappuccino, köstlichen Teespezialitäten und erfrischende Fruchtsäften.

•	Herzhaftes: Freuen Sie sich auf regionale Käsesorten, würzige Aufschnitt-		
	 variationen und zarten, geräucherten Lachs.

•	Brot & Aufstriche: Kommen Sie in den Genuss von frischen, regionalen  
	 Konfitüren, heimischem Honig & einer vielfalt an knusprigen Brotsorten.

•	Frisches & Eierspeisen: Starten Sie in den Tag mit frischem Fruchtsalat, 		
	 hausgemachtem Birchermüesli, Joghurts sowie köstlichen Eierspeisen  
	 wie Rührei, Speck und würzige Cippolata.

 Neujahrs Langschläfer-Katerfrühstück , 1. Januar 2025
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•	 08.00-14.00 Uhr
•	 Preis pro Person CHF 38.00
•	 Kinder von 4 - 12 Jahre CHF 1.80 pro Altersjahr
•	 Kinder bis 3 Jahre kostenlos



Geniessen Sie erholsame Momente im Park Hotel Zug

Besinnliche Tage 

					    in der Stadt Zug

UNSERE FESTTAGSPREISE VOM 20.12.2024 - 05.01.2025

•	 Die Preise sind nach Verfügbarkeit buchbar  
	 zuzüglich Beherbergungsabgabe

EINZELZIMMER

•	 inkl. Frühstück CHF 175.00

DOPPELZIMMER

•	 inkl. Frühstück CHF 225.00 

JUNIORSUITE ODER SUITE

•	 inkl. Frühstück CHF 310.00 oder 330.00

Industriestrasse 14
6302 Zug | +41 41 727 48 48
welcome@parkhotel.ch | parkhotel.ch

BESINNLICHE TAGE IN DER STADT ZUG

Nicht nur im Frühjahr, Sommer oder Herbst lohnt sich das Zugerland für  
einen Besuch. Auch oder gerade im Winter zeigt sich die Region Zug mit  
ihrer faszinierenede Landschaft von einer ganz besonderen Seite. 
 
Verbringen Sie oder Ihre Freunde und Familie unvergessliche Festtage  
bei uns im ****Superior Park Hotel Zug. 
 
Attraktive Übernachtungspreise machen die Feiertage zu einem  
besonderen Erlebnis.



Erleben Sie die festliche Magie der Feiertage bei uns in der Stadt Zug

		 Wintergrüsse

						      aus Zug

FESTLICHE MOMENTE IN ZUG - FEIERN SIE MIT UNS.

Die Direktion und das gesamte Team der Garden Park Zug AG  
wünschen Ihnen schon heute frohe Festtage und eine  
wundervolle Feier im aigu Restaurant und im Park Hotel Zug. 

Wir freuen uns darauf, Sie herzlich bei uns zu begrüssen  
und stehen Ihnen gerne im Vorfeld zur Verfügung,  
um Ihre persönlichen Wünsche zu erfüllen und  
Ihre Feier unvergesslich zu machen.

Gastgeberische Grüsse

Irene Gangwisch

 Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug


