Festtage im aigu

lhr Restaurant & Bar in Zug

365 Tage fiir Sie geoffnet -
weil Sie uns wichtig sind!

Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug

& PARK GARDEN algu gARDEN

HOTEL ZUG Hotel & Apartments Restaurant & Bar Restaurant & Bar
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Herzlich Willkommen!

Im aigu Restaurant & Bar im ****Superior Park Hotel in Zug bieten wir Ihnen zur festlichen
Jahreszeit besondere kulinarische Erlebnisse. Geniessen Sie saisonale und regionale
Spezialitaten in stimmungsvollem Ambiente zur Adventszeit und an den Festtagen.

Unser Kichen- und Serviceteam verwdhnt Sie im aigu Restaurant mit erlesenen Gerichten,
traditionellen Weihnachtsklassikern, feinen Weinen und vegetarischen Optionen. Zudem
konnen Sie den Winterzauber auf unserer festlich geschmtickten Terrasse bei einem
Fondueabend in unseren gemutlichen, buchbaren Hutten erleben.

Freuen Sie sich auf ein festliches Weihnachtsessen und eine unvergessliche Silvesternacht.
Dariber hinaus laden wir Sie zu romantischen Dinnern und unserem entspannten
Weihnachtsbrunch ein. Beginnen Sie das neue Jahr gemutlich mit unserem Neujahrs-
Langschlafer-Katerfrihstick.

Erleben Sie die schénste Zeit des Jahres in all ihren Facetten bei uns und lassen Sie sich
rundum verwdshnen.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begriissen zu dirfen!

Herzliche Grusse,
Irene Gangwisch, Direktorin und das Garden Park Team

/o aigu Restaurant & Bar
algu welcome@restaurant-aigu.ch | +4141727 47 47
Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch



WINTERZAUBER BEIM AIGU RESTAURANT

Erleben Sie gesellige Stunden in unserem liebevoll dekorierten Winter-
zauber und geniessen Sie einen unvergesslichen Fondueabend in einer
unserer vier individuell buchbaren Alphttten.

Starten Sie lhren Abend draussen am Lagerfeuer mit einem siissen, wiirzigen
Glihwein-Apéro, eingehlillt in Wolldecken und Schafsfellen. Bei schlechtem
Wetter kann der Apéro auch in der gemutlichen aigu Bar genossen werden.
Anschliessend laden wir Sie ein, den Winterzauber in einer unserer Alphiitten
fortzusetzen und ein gemiitliches Fondue in privater Atmosphére zu genies-
sen. Ob mit Freunden, Familie, Arbeitskollegen oder bei einem romantischen
Téte-a-Téte - dieser Abend verspricht eine einzigartige Wintererfahrung.

Unsere 4 Alphutten bieten Platz fir min. 2 Personen je Huitte und mussen im Voraus gebucht werden.
Selbstverstandlich kénnen diese auch fiir einen Event gebucht werden bis zu 27 Personen.

HERZHAFTES ANGEBOT
» Schweizer Apéro-Schmaus CHF 16.00 pro Person

mit Kaseschnitte, Knoblauchbrot & Glihwein

+ Chaésfondue vom Dubach
mit reichhaltigem, rustikalem Bundner-Plattli ~ CHF 48.00 pro Person
250 gr. Kase mit Brot, Kartoffeln, gemischtes Essiggemuse
und Biindner-Plattli zur Vorspeise mit Biinderfleisch, Salsiz,

Landjager, Rohschinken, gerducherter Speck, Radiesli & Rettich

» Fondue Chinoise CHF 62.00 pro Person
mit 250 gr. Kalb-, Rind- & Schweinefleisch, Poulet & Meatballs
Salatschissel, Aioli-, Cocktail-, BBQ- & Currysauce,

Reis oder Pommes

~ welcome@restaurant-aigu.ch
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Ein Hauch von Raffinesse in jedem Bissen

WEIHNACHTS-MENU

+ Sellerie-Apfelschaumsuppe mit gerducherter Entenbrust

*16.00

+ Bruggli Lachsforellen-Roulade mit seinem Kaviar
Wirsing, Tramezzino, Chablissauce & Schnittlauch-Kartoffelstampf
+24.00

« Sautiertes Rindsfilet Rossini mit Entenleber
Truffel-Kartoffelgratin & winterliches Gemuse-Bouquet
+58.00

« Vanille-Tortchen mit Pekanniissen, Caramel
& hausgemachtes Preiselbeer-Sorbet

#18.00
« 3-Gang Menu ohne Lachsforelle CHF 83.00 pro Person
« 4-Gang Menu CHF 99.00 pro Person

Unser Weihnachtsmenu bieten wir Ihnen an den folgenden Tagen an:

+ Heiligabend, 24. Dezember 2024 abends
« Weihnachten, 25. Dezember 2024 abends
+ Stephanstag, 26. Dezember 2024 mittags & abends

mittags von 11.45 bis 14.00 Uhr
abends von 18.00 bis 21.00 Uhr

*Gange auch Einzeln erhaltlich

welcome@restaurant-aigu.ch
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Feinste pflanzliche Festtagsgeniisse

VEGETARISCHES MENU

+ Sellerie-Apfelschaumsuppe mit gerduchertem Seidentofu

*16.00

« Gemiuse-Roulade im Wirsing, Tramezzino, Chablissauce
mit Petersilienperlen & Schnittlauch-Kartoffelstampf
22,00

« Sautierte Pfeffer-Aubergine mit Blumenkohlterrine,
Truffel-Kartoffelgratin & winterliches Gemuse-Bouquet
+38.00

« Vanille-Tortchen mit Pekannissen, Caramel
& hausgemachtes Preiselbeer-Sorbet

+18.00
« 3-Gang Menu ohne Gemise-Roulade CHF 65.00 pro Person
+ 4-Cang Menu CHF 81.00 pro Person

Unser vegetarisches Menu konnen Sie zu diesen Zeiten geniessen:

+ Heiligabend, 24. Dezember 2024 abends
« Weihnachten, 25. Dezember 2024 abends
+ Stephanstag, 26. Dezember 2024 mittags & abends

mittags von 11.45 bis 14.00 Uhr
abends von 18.00 bis 21.00 Uhr

*Gange auch Einzeln erhaltlich

L welcome@restaurant-aigu.ch

algu +4141727 47 47
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WEIHNACHTS-BRUNCH IM AIGU RESTAURANT

Feiern Sie Weihnachten mit einem festlichen Brunch im

aigu Restaurant, wo ein reichhaltiges Buffet mit saisonalen und
regionalen Kostlichkeiten auf Sie wartet. Starten Sie lhren Weihnachts- .

tag mit einem Glas Prosecco und geniessen Sie entspannte Stunden mit Familie

und Freunden. Unser Brunch bietet eine breite Auswahl an warmen Gerichten, frischen
Fruhstticksoptionen und verlockenden Desserts - ob siiss oder herzhaft, vegetarisch oder
mit Fleisch, es ist fur jeden Geschmack etwas dabei. Eine Reservierung wird empfohlen, um
sich einen Platz bei diesem festlichen Ereignis zu sichern.

- Friihstiick: Vielfaltige Auswahl an herzhaften und siissen Frihstiicksleckereien,
begleitet von frisch gebrihtem Kaffee, aromatischem Tee und erfrischenden Saften.

« Vorspeisen: Eine bunte Mischung aus frischen Salaten, kreativen Appetizern
und raffinierten Vorspeisen, die den Gaumen verwshnen.

- Hauptgerichte: Kostliche Auswahl an Gerichten, die zartes Fleisch, frischen Fisch
und vegetarische Optionen umfasst.

« Desserts: Ein verlockendes Dessertbuffet mit saftigen Kuchen, fruchtigen Delikatessen
und einem unwiderstehlichen Schokoladenbrunnen.

Weihnachts-Brunch, 25. Dezember 2024

+ 11.00-15.00 Uhr

« Preis pro Person CHF 75.00 inklusive ein Glas Prosecco
+ Kindervon 4 - 12 Jahre CHF 4.50 pro Altersjahr

+ Kinder bis 3 Jahre kostenlos

< welcome@restaurant-aigu.ch
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SILVESTER IM AIGU RESTAURANT & BAR

Feiern Sie den Jahreswechsel stilvoll im aigu Restaurant & Bar!
Wir laden Sie zu einer unvergesslichen Silvesternacht ein.

Starten Sie den Abend um 18.30 Uhr mit einem festlichen Aperitif und geniessen
Sie anschliessend ein kreatives 7-Gang-Galadinner, zubereitet von Kiichenchef
Marcel Scheuner und seiner Kiichenbrigade.

Irene Gangwisch sorgt gemeinsam mit Gastronomieleiter Ehsan Pourhassan und seinem Team
dafir, dass Ihr kulinarisches Erlebnis perfekt abgerundet wird.

Nach dem Dinner verwandelt sich die aigu Bar & Lounge in eine Tanzflache, auf der DJ Tom Blattmann
die Stimmung bis in die friihen Morgenstunden anheizt. Tanzen Sie ins neue Jahr und machen Sie

die letzte Nacht des Jahres unvergesslich.

Wir freuen uns auf lhre Reservierung und darauf, gemeinsam mit lhnen ins neue Jahr zu starten.

Warum nach Hause fahren, wenn Sie in unseren gemiitlichen Hotelzimmern
entspannt ins neue Jahr starten konnen?

Profitieren Sie von unseren Festtags-Ubernachtungspreisen und geniessen Sie den Morgen danach
vielleicht auch gleich unser Neujahrs Langschlafer-Katerfrihstick.

Die Festtagspreise haben wir im hinteren Teil dieses Dokuments fiur Sie zusammengestellt.

< welcome@restaurant-aigu.ch
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Ein unvergesslicher Jahresausklang

SILVESTER MENU

« Aperitif mit kleinen Leckerbissen

« Rindstatar mit eingelegter Ur-Karotte, Saiblings-Kaviar,
Garnelen-Ceviche, Dill & Zitronen-Gel

+ Gebeizte Lachtranche mit Oona-Kaviar, Schwarzwurzelpurée,
Basilikumal mit Aktiv-Kohlepulver & Krauter-Kresse

« Duett vom Kalbsriicken mit soufflierter Wachtelbrust & Polenta-Nocke,
Pfeffer-Jus, Perigord-Triffel, Rosenkohl, Petersilienwurzel & Kirbis

+ Dulcey de Leche cremeux mit Schoko-Feuilletine,
Schokoladen-Whisky-Creme, karamellisiertes Birnen-Gel,
Zobelkeks mit Birnen-Kardamom-Sorbet

« Silvester Menu CHF 179.00 pro Person
inkl. Aperitif und musikalischer Unterhaltung mit D) Tom Blattmann

s |
welcome@restaurant-aigu.ch
algu +4141727 47 47
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Feinste vegetarische Kiiche: Ein Abend voller Geschmack

VEGETARISCHES SILVESTER MENU

+ Aperitif mit kleinen Leckerbissen

« Geschmorter Blumenkohl mit Broccolipurée, Radiesli, Quinoa
rosa Pfeffer & Kréauterdl-Verjus-Nage

- Randentatar unter seinem Gel mit Petersilien-Kaviar,
Schwarzwurzelpurée, Basilikumdl & Krauter-Kresse

« Pfeffer-Auberginen-Médaillon mit Polenta-Nocke, Vegi-Jus,
Périgord-Truffel, Rosenkohl, Petersilienwurzel & Kiirbis

+ Dulcey de Leche cremeux mit Schoko-Feuilletine,
Schokoladen-Whisky-Creme, karamellisiertes Birnen-Cel,
Zobelkeks mit Birnen-Kardamom-Sorbet

+ Vegetarisches Silvester Menu CHF 165.00 pro Person
inkl. Aperitif und musikalischer Unterhaltung mit DJ Tom Blattmann

welcome@restaurant-aigu.ch
+41 41727 47 47
restaurant-aigu.ch
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Starten Sie das neue Jahr entspannt und genussvoll

NEUJAHRS LANGSCHLAFER-KATERFRUHSTUCK

Nach einer langen Silvesternacht gibt es nichts Schoneres, als das neue Jahr
entspannt bei einem gemiutlichen Frihstiick zu beginnen. Unser speziell fur
Langschlafer kreiertes Katerfrihstuck bietet Ihnen alles, was das Herz begehrt,

um den Neujahrstag stilvoll zu starten. Lassen Sie sich von unserer saisonalen
Vielfalt Uberraschen und geniessen Sie regionale, nachhaltige Bio-Produkte.

Reservieren Sie frihzeitig Ihren Tisch!

+ Getradnke: Erleben Sie die perfekte Auswahl an aromatischem Kaffee, feinen
Cappuccino, kostlichen Teespezialitdten und erfrischende Fruchtsaften.

« Herzhaftes: Freuen Sie sich auf regionale Kasesorten, wirzige Aufschnitt-
variationen und zarten, gerducherten Lachs.

« Brot & Aufstriche: Kommen Sie in den Genuss von frischen, regionalen
Konfittren, heimischem Honig & einer vielfalt an knusprigen Brotsorten.

« Frisches & Eierspeisen: Starten Sie in den Tag mit frischem Fruchtsalat,
hausgemachtem Birchermuesli, Joghurts sowie kdstlichen Eierspeisen

wie Ruhrei, Speck und wiirzige Cippolata.

Neujahrs Langschlifer-Katerfriihstiick , 1. Januar 2025

+ 08.00-14.00 Uhr

+ Preis pro Person CHF 38.00

+ Kindervon 4 - 12 Jahre CHF 1.80 pro Altersjahr
+ Kinder bis 3 Jahre kostenlos

welcome@restaurant-aigu.ch
+4141727 47 47
restaurant-aigu.ch
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Geniessen Sie erholsame Momente im Park Hotel Zug

BESINNLICHE TAGE IN DER STADT ZUG

Nicht nurim Frihjahr, Sommer oder Herbst lohnt sich das Zugerland fur
einen Besuch. Auch oder gerade im Winter zeigt sich die Region Zug mit
ihrer faszinierenede Landschaft von einer ganz besonderen Seite.

Verbringen Sie oder |hre Freunde und Familie unvergessliche Festtage
bei uns im ****Superior Park Hotel Zug.

Attraktive Ubernachtungspreise machen die Feiertage zu einem
besonderen Erlebnis.

UNSERE FESTTAGSPREISE VOM 20.12.2024 - 05.01.2025

« Die Preise sind nach Verfugbarkeit buchbar
zuzlglich Beherbergungsabgabe

EINZELZIMMER

« inkl. Frihsttck CHF 175.00

DOPPELZIMMER
« inkl. Frihsttck CHF 225.00

& Industriestrasse 14
@9\5@ PARK 6302 Zug | +4141727 48 48
HOTEL ZUG welcome @parkhotel.ch | parkhotel.ch
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Erleben Sie die festliche Magie der Feiertage bei uns in der Stadt Zug

FESTLICHE MOMENTE IN ZUG - FEIERN SIE MIT UNS.

Die Direktion und das gesamte Team der Garden Park Zug AG
winschen Ihnen schon heute frohe Festtage und eine
wundervolle Feier im aigu Restaurant und im Park Hotel Zug.

Wir freuen uns darauf, Sie herzlich bei uns zu begriissen
und stehen lhnen gerne im Vorfeld zur Verfugung,

um lhre personlichen Wiinsche zu erfillen und

Ihre Feier unvergesslich zu machen.

Gastgeberische Grisse

(S

Irepé Gangwisch

Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug
]
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